
 

 

 

 

SEIZOENSMENU | 3 gangen 27,50 p.p. 

OM MEE TE beginnen | 4,50 
Plankje van boerenbrood met tapenade en gezouten boter 

 

VOORGERECHTEN 

Veluwse Carpaccio | 7,50 
Huisgemaakte rollade met ingemaakte paddenstoelen uit Middelwaard,  

rucola en Remeker kaas 

Gravad Lax | 7,00 
Gemarineerde zalm met spirelli van rettich en citroenvinaigrette 

 
Warme brie | 6,50 

Salade met gepaneerde brie, walnoten en honingtijm dressing 
 
 

HOOFDGERECHTEN 
Geserveerd met verse friet, mayonaise en een frisse salade 

Varkenshaasmedaillons | 19,00 
Gebakken varkenshaas met vijgencompote en krokante Grunneger worst 

Forel uit ’t Smallert | 18,00 
Gebakken hele forel met rozemarijn en citroen 

Huisgemaakte cannelloni | 17,50  
Opgerolde pasta velletjes met olijventapenade en roomkaas 

 
 

NAGERECHTEN 

Tiramisu Fraise | 6,00 
Huisgemaakte tiramisu van aardbeien met crème de cassis en lange vingers 

Chocolade proeverij | 6,00 
Drieluik van huigemaakte chocolade lekkernijen afgestemd op het seizoen 


