
 

 

 

 

PLATE KAART 

OM MEE TE BEGINNEN  
Plankje van boerenbrood met tapenade en gezouten boter   4,50 
 

VOORGERECHTEN  
Seizoenssoep          5,00 

Mosterdsoep met Grunneger droge worst en bosuitjes    4,50 

Huisgemaakte paté         6,00 
verse paté van ganzenvlees met augurkjes, perziken compote en toast  

Vegetarische loempia’s met boeren tzatziki en chili saus   5,50 

Steurgarnalen gepocheerd in witte wijn, knoflook en rode pepers            6,00 
(de garnalen hebben hun jasje nog wel aan en moeten dus nog gepeld worden) 
 

HOOFDGERECHTEN | Geserveerd met verse friet, mayonaise en een frisse salade 
Saté naar keuze          16,00 
Oosters gemarineerde kip, varkensvlees of rund (+1,50) met pindasaus,  
zoetzure komkommer, seroendeng en kroepoek 

Courgette crêpes          14,50 
Pannenkoeken van courgette met geitenkaas, walnoten en pesto 

Fish ’n Chips          16,50 
Gefrituurde kabeljauw met ravigotesaus en zoetzure salade    

BURGERS | Geserveerd met verse friet, mayonaise en een frisse salade 
Zalm burger          13,50 
Burger van lichtgerookte zalm met roomkaas en zoetzure komkommer 

Runderburger          14,50 
Smokey burger met spek, kaas, huigemaakte barbecue saus en augurkjes 

Geitenkaas burger         13,00 
Vegetarische burger met gepaneerde geitenkaas, walnoten en tzatziki 

NAGERECHTEN 
3 Bollen sorbetijs met perzikencompote, frambozen coulis en slagroom 5,00 

Coupe met gebruineerde hazelnoten, pralinesaus, kaneelijs en slagroom   5,50
  


